
 

 

1. Kartoffeln schälen und in Salzwasser 

kochen.  

2. Das Fleisch in feine Streifen und die 

Champignons in Scheiben schneiden, 

Zwiebeln würfeln. 

 

 

 

 

 

3. Die Champignons mit den gewürfelten 

Zwiebeln in heißem Rapsöl anbraten, das 

Fleisch zugeben und mit den Gewürzen   

abschmecken. Frischkäse und  

Gemüsebrühe zugeben.  

4. Bei schwacher Hitze ca. 15 Minuten garen 

und mit den Kartoffeln servieren. 

Geschnetzeltes von Schwein oder  

Pute mit Kartoffeln und Gemüse 

4 Portionen 
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